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Przystawka: ¢
(r do wyboru 25 Zl/OS)

Zupa: °

(1 do wyboru 20 Zl/OS)

IT DANIE:

Dania z drobiu: o

Dania z wieprzowiny: °

Ryby: °
Dania z Wo}owinyz o

Surowki: °

(3 do wyboru)

MENU IMPREZ
OKOLICZNOSCIOWYCH 2026

Bruschetta z pomidorami
Szparaga zielona zawijana w szynke parmenskg podana z deepem cytrynowym
Carpaccio z buraka czerwonego z rukols i kozim serem

Carpacio z fososia z avocado

Tradycyjny rosot z makaronem / z koldunami

Krem z bialych warzyw z karmelizowanymi orzechami
Krem z kurek z grzankami

Krem z kukurydzy z nachosami

Krem z dyni z paluszkami Grissini

Krem z pomidorow z paluszkami Griissini

(1 szt.fos — 45 ZI/OS lub 2 szt./os,
4 rodzaje migsa — 55 Zl/OS)

Filet panierowany

Filet w sezamie

Kurczak po krélewsku soute

Kotlet De Volaille

Kurczak zapiekany z mozzarellq i pomidorem

Szaszlyk drobiowy

Schab panierowany

Zeberko pieczone

Gordon Blue (szynka, ser zotty)

Roladka wieprzowa z boczkiem, szparagami i cebulkq w sosie
Pieczen z szynki wieprzowej w sosie wlasnym

Polgdwiczki wieprzowe w sosie miodowym

Losos z masetkiem czosnkowym

Dorsz w sosie mas’lano—cytrynowym

Roladka wolowa z boczkiem i og(')rkiem W sosie

Bitka wolowa w sosie

Buraczki z chrzanem + Kapusta zasmazana
Kapusta biala z majonezem o Buraczki zasmazane
Kapusta pekinska z ogorkiem i kukurydzg o Coleslaw

Suréwka z selera ze $mietang i rodzynkami + Mizeria ze $mietang
Marchew z pomaranczy
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Dodatki:
(1 Tub dwa do wyboru)

Deser:

(1 do wyboru) 20 zl/os

Dania Gorjce:
(1 do wyboru) — 45 Z1/OS

Danie Gorjce:
(1 do wyboru) 25 zt/os

Zimna P]yta:
30 zt/os

o

0

0

MENU IMPREZ
OKOLICZNOSCIOWYCH 2026

Ziemniaki gotowane * Bezy ziemniaczane
Frytki e Dufinki

Ziemniaczki opickane z rozmarynem

Puchar lodow (2 smaki — wanilia, truskawka, mix owocow)

Szarlotka na cieplo z gatka lodow waniliowych

Panna cotta z musem owocowym i gatkg lodow o smaku miety

Suflet czekoladowy na ciepto z gatka sorbetu mango (doptata 5z1/0s)

Creme Brulee

Grillowny ananas w miodzie z deepem $mietanowym i melisg

Filet grillowany z boczkiem, pieczarkami i serem iéltym, talarki, kapusta
pekiﬁska z ogérkiem, paprykq i pomidorem na bazie sosu winegret

Sztufada z suszonymi pomidorami i serem mozzarella, talarki,
salatka ze $wiezych pomidorow z cebuly

Filet pod pierzynka porows, dufinki, suréwka z marchwi z selerem i chrzanem

Roladka drobiowa nadziewana grzybami podana z ziemniakami w soli

i surowky z kalarepy i jabtka

Kurczak marynowany bazyliq w sosie maslano cytrynowym z ryzem,
pomidory na salacie

Poledwiczki wieprzowe w sosie musztardowym podane z bezg ziemniaczang

i sur(’)wkz} zZ bialej kapusty
Dorsz w sosie maslano cytrynowym podany z grattinem ziemniaczanym
Piers z kaczki podana na sosie sliwkowym z satatky z burakow i kluskami slaskimi

Kurczak gri]]owany W sosie kaparowym, snacki serowe, salatka z brzoskwiniz}

i karmelizowanymi orzechami
Karkdowka w sosie w}asnym, kluski s']qskie, czerwona kapusta

Grillowana poledwiczka wieprzowa w sosie miodowym z mini ziemniaczkami
i mixem salat

Barszcz czerwony z krokietem (farsz migsny lub pieczarkowo/serowy)
Barszcz czerwony z pasztecikiem pieczarkowym

Golabki w sosie pomidorowym lub pieczarkowym

Wolowina po katalonisku

Buef strogonow

Zurek staropolski

Schab pieczony + 2 rodzaje satatek
Szynka + Galaretki drobiowe
Salami « Tortellini
Kabanosy » Pieczywo mieszane

Sery « Wrapy z kurczakiem
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Przekaski Bankietowe ¢
30 zl/os

Tort
20 zl/os

CENNIK
ALKOHOLI

WodkiosL: @

Wina o,75L:

Whisky o,7L:

Piwo:

.

MENU IMPREZ
OKOLICZNOSCIOWYCH 2026

Tortellini o Tartinki

Koreczki serowe + Nuggetsy z kurczaka
Pomidorowe piramidki z mozzarelly z sosem czosnkowym
Satacka z kurczakiem + Mini burgery

Salataka z lisci szpinaku

Ciasta 1 Owoce Napoje zimne i gorjce

30 71 /OS kawa, herbata, napoje gazowane,
napoje niegazowane, soki owocowe
(bez ograniczen) — 30 Z}/ 0s
kawa, herbata, napoje niegazowane,
soki owocowe

(bez ograniczen) — 20) Zl/os

+ Dzieci do lat 2 w fotelikach — bezplatnie
e Dzieciod2do7latz nakryciem stotu — 60 % ceny (przy wartosci
zamOwienia powyzej 150 z}/0s)

. Osoby powyzej 7 lat — 100 % ceny

Finlandia, Absolut — 60 71
Wyborowa — 50 z1

Estimulo Tinto/Rosso — 60 71

Ballantine’s - 140 z1

Jack Daniel’s - 160 zt

Johnie Walker Red - 140 zl
Johnie Walker Black — 180 zt

Tyskie 0,5 — 12 z1
Tyskie 0,3 - 10 zt

Ostateczna cena alkoholi bedzie ustalona ok. 30 dni przed terminem przyjecia.
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W cenie gwarantujemy:
» Profesjonalng obstuge kelnerskg

» Okolicznosciowy dekoracje stotu i sali wraz z elementami kwiatow zywych

e Place zabaw dla dzieci

. Bezplatny parking

« Zwrot nieskonsumowanych positkow (opakowania w cenie)

+ Wynajem sali do godz. 22.00

* Mozliwo$¢ zakupu tortu i paczek z ciastem we wlasnym zakresie oraz przechowanie ich w chtodni
* Mozliwos¢ wyboru koloru obrusow, serwet, podtalerzy, sposrdd kilku dostgpnych wzorow

* Mozliwos¢ wniesienia alkoholu we wlasnym zakresie bez doliczania optaty korkowej

Ponadto Oferujemy:

» Paczka z ciastem dla gosci w cenie 36 zl/sz.

* Mozliwo$¢ domdwienia dania gorgcego w cenie 25-45 zt/os

* Mozliwos¢ zwickszenia ilosci migs do obiadu w cenie 20 zi/szt.

» Platng degustacj¢ positkow przed wyborem Menu (do ustalenia z Managerem)
e Mozliwosé¢ wynajecia animatorow dla dzieci w cenie 600-1000 zt

» Pokoje hotelowe dla gosci (10% znizki w dniu przyjecia)

* Mozliwo$¢ zamdwienia alkoholu w restauracji w cenach detalicznych

e Pokrowce na krzesta — 7 zt/sz.

-

Rezerwacje przyjec:

pod nr tel. 605 951236 w godz. 9.00-17.00

Kompleks
r % % Hotelowo - Restauracyjny Panorama r % %

Stary Wisnicz 508, 32-720 Nowy Wisnicz

Tel: 607 769 094
biuro@panorama-wisnicz.pl



